
Банкетное

меню



Легендарный ресторан «Подмосковные Вечера» уже
почти 20 лет радушно встречает гостей и является
местом, где проходят самые важные события —
семейные торжества, свадебные церемонии, юбилеи и
деловые приемы.

Продолжая традиции проекта, бренд-шеф Андрей
Нестеренко создал обновленное банкетное меню,
объединив фирменные специалитеты ресторана,
фермерские продукты, домашнюю выпечку и соленья,
блюда из рыбы и мяса, а также гастрономию,
приготовленную на открытом огне.

Меню представлено в трех вариантах, чтобы каждый
гость мог выбрать формат, наиболее подходящий для
своего мероприятия:

1 / Классик
2 / Селект
3 / Премиум

Подмосковные Вечера



Банкетное меню: 
классик



Ваза сезонных фруктов | 2 700 г

Тарелка солений | 1 000 г

Овощи свежие | 1 000 г

Сыры | 665 г

Мясная тарелка | 435 г

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

Рыбная тарелка | 435 г

Язык тоннато | 334 г

Карпаччо из помидоров | 470 г

Карпаччо из цветной капусты | 360 г

Сельдь с картофелем | 390 г



Оливье с курицей | 500 г

Мимоза с лососем | 500 г

Салат с хрустящим 
баклажаном | 520 г

САЛАТЫ

Салат с креветками в 
азиатском стиле | 520 г

Салат с ягнёнком | 410 г



Хлебная корзина с маслом | 380 г

Пирожок с капустой | 400 г | 10 шт

Пирожок с картофелем и грибами | 400 г | 10 шт

ХЛЕБ И ВЫПЕЧКА



Жульен с курицей и грибами | 140 г

Баклажан пармиджано | 120 г

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ /



Утиная ножка с фенхелем и мисо соусом | 
300 г

Чёрная треска с цуккини | 150 г

Щека телёнка с картофельным пюре | 300 г

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА /



Стоимость стола: 
150 000 ₽

Средняя 
стоимость 
на гостя (10 чел.): 
15 000 ₽



Банкетное меню: 
селект



Ваза сезонных фруктов | 2 700 г

Тарелка солений | 1 000 г

Овощи свежие | 1 000 г

Сыры | 665 г

Мясная тарелка | 435 г

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

Рыбная тарелка | 435 г

Капрезе из томатов | 300 г

Карпаччо из цветной капусты | 
360 г

Карпаччо из говядины с трюфелем | 
360 г

Паштет из печени цыплёнка с 
вареньем из томатов и перцев | 
450 г



Оливье с перепёлкой и раковыми 
шейками | 500 г

Салат с пастрами и медово-
горчичной заправкой | 500 г

Салат с утиной грудкой и 
инжирным конфитюром | 500 г

САЛАТЫ

Греческий салат | 500 г

Салат с креветками и 
фруктовой заправкой | 500 г



Хлебная корзина со взбитым маслом | 400 г

Пирожки с картофелем | 400 г | 10 шт

Пирожки с капустой | 400 г | 10 шт

ХЛЕБ И ВЫПЕЧКА



Креветки в соусе васаби | 200 г

Жульен из рапана и сахалинского 
гребешка | 120 г

Пирог с томлёным мясом 
и шпинатом | 150 г

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ /



Сибас в соусе верначе | 180 г

Филе палтуса с тремя 
текстурами 
капусты | 210 г

Сахалинский гребешок с 
цветной капустой и соусом из 
шиповника | 180 г

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА /

Вырезка оленя с картофельным 
муссом и соусом из копчёного 
ананаса | 290 г

Копчёное говяжье ребро с 
соленьями и перечным соусом | 
390 г



Стоимость стола: 
200 000 ₽

Средняя 
стоимость 
на гостя (10 чел.): 
20 000 ₽



Банкетное меню: 
премиум



Ваза сезонных фруктов | 2 700 г

Тарелка солений | 1 000 г

Овощи свежие | 1 000 г

Сыры | 665 г

Мясная тарелка | 435 г

Рыбная тарелка | 435 г

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

Икорное трио | 350 г

Заливное из осетра | 400 г

Сибирские грузди с копчёной 
укропной сметаной | 300 г

Карпаччо из цветной капусты | 360 г

Карпаччо из говядины с трюфелем | 
360 г

Паштет из печени цыплёнка с 
вареньем из томатов и перцев | 450 г



Оливье с перепёлкой и 
раковыми шейками | 500 г

Салат с пастрами и медово-
горчичной заправкой | 500 г

Салат с крабом | 500 г

САЛАТЫ

Большой зелёный салат | 
500 г

Салат с томатами и 
страчателлой | 500 г



Хлебная корзина со взбитым маслом | 400 г

Пирожки с картофелем | 400 г | 10 шт

Пирожки с капустой | 400 г | 10 шт

ХЛЕБ И ВЫПЕЧКА



Краб термидор | 180 г

Креветки васаби | 200 г

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ /



Говядина Веллингтон | 180 г

Филе миньон пепе верде | 230 г

Рибай с овощным соте | 400 г

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА /

Стейк осетра с икорным соусом | 
240 г

Филе сибаса с соусом конкассе | 
220 г

Фаланга краба со спаржей и 
соусом шампань | 220 г



Стоимость стола: 
300 000 ₽

Средняя 
стоимость 
на гостя (10 чел.): 
30 000 ₽



Д. ЖУКОВКА,

РУБЛЁВО-УСПЕНСКОЕ Ш., Д. 205

+7 (903) 003-35-59
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